
• Men både farge og konsistens kan 

variere noe. Det har sammenheng med 

den håndverksmessige fremstillingen, og 

med årstidene og hva kuene spiser.  

• Gårdsrømme er velegnet til rømmegrøt, 

rømmevafler, o.l. 

• Bruksmåter ellers etter smak. 

• Gårdsrømme fra ysteri 

PULTOSTKOPPEN er fremstilt av rå melk 

fra «glade kuer» i Åsbygda på Ringerike.

• Separering av rå melk gir skummet melk 

og fløte. 

• Gårdsrømme er upasteurisert fløte som er 

syrnet ved tilsetting av en kultur.

• Gårdsrømme er litt annerledes enn 

rømme ellers. Den er gulaktig med en 

fyldig smak, og kan ha en litt fastere 

konsistens.
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